Entrée Viandes et Pates Burgers & Frites steak hache 100% de race Angus

Rillettes de saumon 8,20 € Supréme de poulet aux morilles 21,90 € Jurassien 17,00 €
Le saumon décliné fagon rillettes, idéal a partager Un classique jurassien tellement gourmand ! Pain rustique, steak haché 150g, Morbier, saucisse de Morteau,

pour Uapéritif Travers de porc sauce Barbecue 17,90 € tomate, salade, sauce creme moutarde

Carpaccio de beeuf au basilic 8,00€ Notre classique estival, confit lentement au four Savoy?rd . . 17,00€
De fines tranches de beeuf cru servies avec une huile pour une texture fondante Pain rustique, steak haché 150g, raclette, bacon, tomate, salade, oignon,

< o : cornichon, sauce creme moutarde
parfumée au basilic et du Grana Padano DOP. N Onglet grillé sauce échalote 18,50 € New York Bacon 16.00 €
Salade de tomate et burrata au basilic % 8,90€ U d : ’
e o n morceau tendre et savoureux et sa sauce maison. Pain rustique, steak haché 150g, cheddar, bacon, tomate, salade,
) L ey : . . oignon, sauce BBQ

Rawples dy Dauphme gratlnegs (V7] . , 7,50 € Cote dg boeuf XXL (450 gr enqun) 25,90 € Chicken Burger 15,00 €
De |:.>et,|tes ravioles farcies d? fromage frais, pe‘rS|l et.comte LA classique pour les amoureux de la viande, Pain bun’s, filst de poulet pané i EEERIEEET fomaicdt I

gratinées avec une sauce creme et parmesan a la minute. servie avec son beurre Maitre d’hotel. salade, mayonnaise

Croustillant de St Marcelin (% 8,50 € Fi

. N ish Burger 15,00 €

St Marcelin croustillant et fondant, salade mélée de noix, Tat‘al‘(l de boeuf aux s.aYeurs A§!at|que§\ 16,50¢€ Pain bun’s, filet de cabillaud pané, cheddar, tomate, oignon, ,
tomates confites et oignons rouges. Un joli pave de beeuf mariné puis saisie tres brievement, salade, sauce tartare

La planche de charcuteries 12,00 € un morceaux mi-cuit servi tiede qui vous fera voyager.

Un délicieux assortiments de charcuteries accompagnées Filet de canette aux épices douces 19,90 € Desserts

de cornichons et pain toasté. Le filet de canette, cuit rosé a la minute, est sublimé par

Escargots de Bourgogne Par 68,00 €/ Par 12 13,00 € une sauce parfumée sucrée-salée. Assiette de fromages de notre région 8,00 €
Des escargots « Belle grosseur » servis en coquille avec un beurre persillé.  Supréme de pintade a la creme de poivrons 19,90 € Créme brulée a la vanille Bourbon 6,00€
) et chorizo Mousse au chocolat noir 5,00€
Grandes Salades L’alliance parfaite du chorizo et du poivron pour cette volaille Brownie tiede, sauce caramel creme anglaise, 7,00 €

- de caractere. et glace vanille

Salade gesar — _ _ 16,00€ Poissons Clafoutis de saison et glace vanille 7,00 €
Un grand classique qui a conquis le monde entier, Salade de fruits frai . 1& 8.00 €
servi avec du poulet, des tomates, un ceuf dur, Fish and chips de Cabillaud 15,50 € alade de fruits frais au sirop leger .

du Grana Padano AOP et une onctueuse sauce Caesar. Le filet de cabillaud est cuit en beignet servi avec des frites, Tiramisu traditionnel 8,00 €
Salade aux croustillants de St Marcelin @ 17,00€ comme chez Charles Ill, So British ! Café Gourmand 9,00 €
Deux beaux ?t MarceFin croustillants et fondants, salade mélée de noix, Filet de Bar ala plancha 16,90 € w

tomates confites et oignons rouges. Un ioli fi . s .

. joli filet de bar juste saisi a la plancha avec
Salade facon Lyonnaise 15,00 € o Menu Bistrot

Comme dans un bouchon Lyonnais, lardons, croutons, tomate et ceufs
pochés,
le tout réhaussé d’une vinaigrette moutardée.

Tagliatelles aux deux saumons 19,90 € Entrée + plat ou plat + dessert: 22,90 € Entrée + plat + dessert: 26,90 €
Entrée au choix:

Des dés de saumon frais et fumés, agrémentés d’un onctueuse -
6 escargots de Bourgogne au beurre persillé

sauce creme a l’aneth pour sublimer nos tagliatelles.

o ‘ - . Carpaccio de beeuf basilic et parmesan
Plzzas Servies le soir uniquement Croustillant de St Marcelin
> sMargarita & 13,00 € Rillettes de saumon
Saucet hj;ate, tomates fraiches, mozzarella, basilic Ravioles gratinées au parmesan
“Quathofomages B 15,00 € Menu du Jour 15,90¢ Plat au choix :

“saud®temate, pleu, chévre, brie, mozzarella, origan Midi et soir du lundi au jeudi et vendredi midi Travers de porc sauce barbecue
e Hors jours fériés et veilles de fétes

“ Refina o & 15,00 € " . Fish and chips de cabillaud
>SS a® Buffet d’entrées + plat du jour + dessert .
" aSauee tomate, jamabon blanc, champignons, mozzarella, p ) J Grande salade fagon Lyonnaise
- e o @ Starter buffet + daily special + dessert .
olives™moiggs,Brigan Chicken Burger
;,:fRa.ﬁlieffe} o ® 19,00 € Steak grillé sauce échalote
Creme fraicHe, lardons, oignons, pommes de terre, Dessert au choix :
“raglefte, Mozzarella, origan 9,90 € Brownie tiede, glace vanille, sauce caramel
Dijonnaise 19,00 € Le «j’m’en fout ! » Le « Ch’ais pas ! » Le « J’ai p6 faim ! » Creme brulée
Creme fraiche, moutarde, poulet, oignon rouge, Cheeseburger et frites Nuggets (5 pieces) et frites Steak haché et frites Clafouti de saison
bacon, mozzarella, origan Salade de fruits frais

+ Glace 2 boules ou Gaufre chantilly et Nutella + Coupe de glace 2 boules
1 boissons sans.alcool 25cl | - N




