Menu du Nouvel An

Restaurant Le Bourgogne Cuiseaux

S39€ par personne

Amuse-bouche et Coupe de crémant du Jura

Entrée au choix :

i Nems de gambas aux saveurs asiatiques
Bloc de foie gras de canard
et ses sucettes au chévre et magret fumé

Cocotte lutée de Saint-Jacques et sauce vin blanc

Plat au choix :

Supréme de chapon farci aux truffes, sauce supréme

Carottes confites, éventail de pomme de terre et poélée forestiere
1 Filet mignon de veau aux morilles
Carottes confites, éventail de pomme de terre et poélée forestiere

Brochette de lotte sauce safranée

Risotto crémeux a la truffe, asperges vertes et purée de potimarron

Assiette de fromages affinés

Ou fromage blanc

Dessert au choix :

Accompagné d’une coupe de crémant du Jura

Sabayon gratiné aux agrumes
Dome de chocolat, éclat passion
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